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ANALIZADOR DE LECHE medicién no depende
ULTRASONICO DE ALTA CALIDAD de la acidez de la leche
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Simple en operacion,
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calibracion e instalacion

Diseno portatil y compacto

Cantidad muy pequena
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Bajo consume de energia

Garantia completa
de un afio

Los ajustes de la precision
de la medicion se pueden
realizar por la interfaz RS 232
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ESPECIFICACIONES FARM Eco
Parametros Rango de medicion Precision PARAMETROS DE MEDICION
M?Qici()n de la grasa /FAT/ de 0.01 hasta 45% +0.06% Medicién de la grasa (FAT)
Solidos no grasos /SNG/ de 3% hasta 40% +0.15 % »
Densidad de 1000 hasta 1160 kg/m? 0.3 kg/m3 Solidos no grasos (SNG)
Proteinas de 2% hasta 15% +0.15% De"s',dad
Lactosa de 0.01% hasta 20% +0.20% R ,.\ Proteinas
Porcentaje de contenido de agua  de 0% hasta 70% + 3.0% {6@ l;,acwsa e de |
Temperature de la leche de 1°C hasta 42°C +1°C W)J‘ )@ué ,,f,’,’;‘;f,’j’ :f,ec?,ea
Punto de congelacion de -0,400°C hasta -0,700°C £ 0.005 °C Contenido de agua
Solidos de 0,4% hasta 4% +0.05% Sélidos
pH /opcion/ de 0 hasta 14% +0.05% Punto de congelacién
Conductividad /opcion/ de 2% hasta 14mS/cm +0.05 (mS/cm) pH. (opcion)
Analizadores para leche Lactoscan realizan analisis rapidos de la leche y productos lacteos liq :' y Conductividad
Leche de vaca (25%)  Suero Leche concentrada (hasta 1160 kg/m?)
Leche de oveja Crema (hasta 45%)* Leche recuperada
Leche de bufalo Leche desnatada (0.01% FAT) Etc. P——
Div. Cientifica
Y puede ser calibrado por el cliente con muestras especificas de: Av. Callao 322 10° Piso "C" - C1022AAQ - C.AB.A.
Yogurt, leche saborizada, mezclas para helados, etc. \ Te 011-5032-2817 / 2809 / 2815
e-mail: cientifica@opticagriensu.com
GERSU www.opticagriensu.com
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